
Cuvée	
  Balthazar	
  :キュヴェ-バルタザール	
  

ヴィオニエ

A	
  dash	
  of	
  Extravaganza	
  in	
  a	
  spring	
  of	
  
straightforwardness!	
  

テロワール:  ラングドックルーション　アリニャン・デュ・ヴァン周辺の傾
斜面に広がる石灰質・粘土質土壌 の畑

葡萄品種: ヴィオニエ

醸造 : 果皮の醸しを行った後　アルコール発酵前に２週間オリと共に寝かしま
す 

熟成: オリと共に寝かせます　10％フランス製新樽で発酵させたワイン
を使用

テイスティングコメント:  緑がかった淡い黄色。 アブリコ、火打石、トロピ
カルフルーツ、白い花、ライム、マンゴーの複雑で力強い香り。口に含むとふ
くよかでフレッシュなアタック、心地よくしっかりとした酸味、穏やかな甘み
とまろやかさによってバランスが上手く取れているワインです。余韻は長く、
ミネラリーでフルーティさが続きます

飲み頃　マリアージュ: 約4年後まで楽しめるワインです

グリルした魚料理　牡蠣　ロブスター　ヤギのチーズ等と相性の良いワインで
す

キュヴェ・バルタザールは、その品質と複雑性を保証するため、ロング・ガー
ド・スクリュー・キャップ栓を使用しています。
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お問合せ先：株式会社ピージェイコーポレーション
福岡県北九州市小倉北区熊本３丁目5-13　TEL:093-953-7562　FAX:093-953-7563
E-mail：pjwine@kib.biglobe.ne.jp    https://www.pjwinecellar.com
【20歳未満の者の飲酒は法律で禁止されています　お酒は20歳になってから】

ピエリックは1998年にモンペリエの醸造学校を首席で
卒業しました。その後、ルーションの大規模な協同組合
のワインバイヤーとなり、2007年に自身の会社を立ち
上げました。現在、彼はフランス内外の多くの個人ド
メーヌのコンサルタント醸造家であると同時に、南フラ
ンスで最も重視されている協同組合のひとつ、レ・セリ
エ・ジャン・ダリベールで自身のワインを造っていま
す。彼は利用可能な果実のうち約2％を選びフレッシュ
で生き生きとした赤と白のラインナップを造っています




